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KAMA-ASA

La semaine spéciale de

KAMA-ASA

du 25 au 30 novembre 2019
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Riz "japonais LM AIFER! pour Sushi
Préparation fraditionnelle du EENTIFAE (SR £E-T Comment ufiliser les ustensiles
riz japonais dans notre cuiseur d riz _ FRLUCRAEDCUET | nécessaires d la préparation des sushis
f Iy déauster du ri Sk 7z - A1) BEARDEZIRE % HOSHIKO ; 19 Préoaration d ki ef
en fonte ! Vous pouvez déquster du riz o A X IAE U A L correctement ? Préparation de maki e
blanc et du riz composé "Takikomi" L3I F—BERBECTVET, de riz pour sushi.
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Places limitées Places limitées Places limitées
Réservation obligatoire Réservation obligatoire Réservation obligatoire
Séminaire en francais Séminaire en japonais Séminaire en francais

Réservations : contact@kama-asa.fr / 01 75 42 91 09
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Essai d'utilisation
d'ustensiles de cuisine
directement en houtique
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